Smarty
Friteuza cu aer cald

Instructiuni de operare si siguranta
Model NR.: SR-9501 DELUXE

- DOAR PENTRU
UTILIZARE CASNICA -

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de instructiuni inainte de a utiliza aparatul si sa-|
pastrati pentru referinte ulterioare.



PASTRATI ACESTE INSTRUCTIUNI

Acest aparat nu este destinat utilizarii in uz casnic si aplicatii similare, cum ar fi:

- zonele de bucatarie ale personalului din magazine, birouri si alte medii de lucru;
- ferme;

- de catre clienti din hoteluri, moteluri si alte medii de tip rezidential;

- medii tip pensiune.

MASURI DE SIGURANTA IMPORTANTE

Cand utilizati aparatele electrice, trebuie respectate intotdeauna masurile de siguranta de
baza, inclusiv urmatoarele:

1. Cititi toate instructiunile.

2. Nu atingeti suprafetele fierbinti.

3. Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice, nu scufundati cablul, stecherele sau
aparatul in apa sau alt lichid.

4. AVERTISMENT: Acest aparat electric contine o functie de incalzire. De aceea chiar si
suprafetele, altele decat cele pentru gatit, pot dezvolta temperaturi foarte ridicate. Deoarece
temperaturile sunt percepute diferit de fiecare persoana, acest aparat trebuie utilizat cu
ATENTIE. Aparatul trebuie atins numai la manerele si suprafetele de prindere destinate, cu
protectie termica precum manusi sau alte protectii. Suprafetele, altele decat cele de destinate
pentru prindere, trebuie sa aiba suficient timp pentru a se raci inainte de a fi atinse.

5. Deconectati de la priza aparatul atunci cand nu este utilizat si ihainte de curatare. Lasati
aparatul sa se raceasca suficient inainte de a scoate sau a pune componentele.

6. Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator, sau
persoane calificate pentru a evita un pericol de electrocutare.

7. Utilizarea altor accesorii, nerecomandate de producator, poate duce la provocarea de
leziuni.

8. Nu folositi in exterior.

9. Nu lasati cablul sa atérne peste marginea mesei sau a blatului, unde ar putea intra in
contact cu suprafata fierbinte.

10. Nu asezati aparatul pe sau langa o plita electrica, aragaz, sau alte surse de caldura si nici
nu il introduceti intr-un cuptor incalzit.

11. Trebuie sa acordati o grija deosebita atunci cand mutati aparatul, deoarece acesta poate
contine ulei sau alte lichide fierbinti.

12. Pentru deconectare, opriti complet aparatul, apoi scoateti stecherul din priza.

13. Nu folositi aparatul pentru alte utilizari decat cele prevazute.

14. Aparatul poate fi utilizat, curatat sau intretinut de copii doar daca acestia sunt
supravegheati de un adult.

15. Nu lasati aparatul si cablul acestuia la indemana copiilor nesuparavegheati.

16. Acest aparat nu este destinat pentru a fi actionat prin intermediul unui temporizator extern
sau al unui sistem separat de telecomanda.

unui sistem separat de telecomanda.



INTRODUCERE

Aceasta friteuza cu aer cald ofera un mod usor si sanatos de a va pregati ingredientele
preferate. Folosind circulatia rapida a aerului fierbinte si un gratar superior, poate pregati
numeroase feluri de mancare. Cea mai buna parte este ca friteuza cu aer cald incalzeste
alimentele in toate directiile si majoritatea ingredientelor nu au nevoie de ulei.

DETALII TEHNICE:

----- Voltaj: 220-240V,50-60Hz

----- Putere: 1800W

----- Capacitate: 9 litri

----- Temperatura reglabila: 60°G-200°C
----- Temporizator: 0-60 min

DESCRIERE GENERALA (Fig.1)
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ATENTIE

Important

Pericol

- Aparatul poate fi utilizat, curatat sau intretinut de copii doar daca acestia sunt supravegheati
de catre un adult. Atentie, acesta nu este un instrument de joaca, nu lasati aparatul si cablul
aparatului la indeména copiilor nesupravegheati.

- Nu scufundati niciodata carcasa, care contine componente electrice si elemente de incalzire,
in apa si nici nu o clatiti sub jet de apa.

- Nu lasati apa sau alt lichid sa intre in aparat pentru a preveni riscul de electrocutare.

- Puneti mereu ingredientele de prajit doar in cosul destinat special pentru gatit, pentru a nu
intra Tn contact cu elementele de incalzire.

- Nu acoperiti orificiile de admisie a aerului si orificiile exterioare in timp ce aparatul
functioneaza.

- Nu umpleti vasul cu ulei deoarece acest lucru poate cauza pericol de incendiu.

- Nu atingeti niciodata interiorul aparatului in timp ce acesta functioneaza.

- Temperatura suprafetelor precum si a carcasei poate fi ridicatd atunci cand aparatul este in
functiune.

AVERTIZARE

- Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii locale de retea.

- Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul principal sau alte parti de alimentare sunt
deteriorate.

- Nu inlocuiti sau reparati cablul de alimentare deteriorat sau rupt la persoane neautorizate.

- Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

- Nu conectati aparatul in priza si nu operati panoul de comanda cu mainile ude.

- Nu asezati aparatul lipit de perete sau langa alte aparate. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber
pe spate si pe partile laterale si 10 cm spatiu liber deasupra aparatului.

- Nu asezati nimic peste aparatul.

- Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in acest manual.

- Nu lasati aparatul sa functioneze nesupravegheat.

- Tn timpul gétirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza abur fierbinte.
Tineti mainile si fata la o distanta sigura de abur si de orificile de evacuare a aerului. De
asemenea, aveti grija la aburul si aerul fierbinte cand scoateti oala din friteuza.

- Orice suprafete usor accesibile precum si carcasa se pot incalzi in timpul utilizarii (Fig.2)

- Deconectati imediat friteuza daca vedeti ca iese fum din acesta. Asteptati ca emisia de fum
sa se opreasca inainte de a scoate oala din aparat.



Atentie

- Asigurati-va ca friteuza este amplasata pe o suprafata orizontala, plana si stabila.

- Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Este posibil sa nu fie potrivit pentru a fi
utilizat in siguranta in medii precum bucatariile profesioanale, ferme, moteluri si alte medii
nerezidentiale.

- In cazul in care friteuza este utilizatd necorespunzitor, in scopuri profesionale,
semi-profesionale sau nu este utilizatd conform instructiunilor din manualul de utilizare,
garantia devine nula si se poate refuza orice raspundere pentru daunele produse.

- Deconectati intotdeauna aparatul cand nu este utilizat.

- Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci astfel incat sa poata fi
manipulat sau curatat in siguranta.

Inainte de prima utilizare

1. Scoateti toate materialele de protectie din ambalaj.

2. Indepartati autocolantele sau etichetele de pe friteuza.

3. Curatati bine oala si gratarul aparatului cu apa fierbinte, putin lichid de vase si un burete
neabraziv.

4. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

Acest aparat este o friteuza fara ulei care functioneaza cu ajutorul aerului cald. Nu

umpleti direct oala de gatit cu ulei sau grasime.

Nota: Cand friteuza cu aer este incalzita pentru prima data, poate emite un usor fum
sau miros. Acest lucru este normal pentru multe aparate de gatit si nu afecteaza
siguranta aparatului dumneavoastra.

Pregatirea pentru utilizare

1. Asezati aparatul pe o suprafata stabila, orizontala si uniforma.
Nu asezati aparatul pe o suprafata care nu este rezistenta la caldura.
2. Asezati gratarul in oala pentru gatit.
Nu umpleti oala cu ulei sau orice alt lichid.
Nu puneti nimic deasupra aparatului, fluxul de aer va fi intrerupt si va afecta
rezultatul gatirii cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

Cu aceasta friteuza se pot gati o gama larga de preparate fara a folosi ulei, rapid si sanatos.

Gatirea cu aer cald

1. Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.

2. Scoateti cu grija oala din friteuza cu aer cald.

3. Pune ingredientele in oala pentru gatit.

4. Glisati oala inapoi in friteuza.
Retineti ca trebuie ca sa introduceti vasul in conformitate cu ghidajele din corpul friteuzei.
Nu folositi niciodata oala fara gratarul in ea.



Atentie: Nu atingeti oala in timpul si dupa utilizare, deoarece devine foarte fierbinte.
Va rugam sa tineti intotdeauna oala de méaner.
5. Determinati timpul necesar de preparare pentru ingrediente (vezi sectiunea ,Setari” din
acest capitol).
6. Unele ingrediente pot necesita amestecare la jumatatea timpului de preparare (vezi
sectiunea ,Setari” din acest capitol). Pentru a amesteca ingredientele, scoateti oala din aparat
folosind méanerul si agitati-o usor sau amestecati folosind o ustensila termorezistenta. Apoi
glisati oala inapoi in aparat.
Atentie: Nu apasati butonul de pe maner in timpul amestecarii.
Sfat: Daca setati cronometrul la jumatate din timpul de preparare, veti auzi soneria
temporizatorului cand va trebui sa amestecati ingredientele. Cu toate acestea, este necesar
ca sa setati din nou cronometrul la timpul de pregatire ramas dupa amestecare.
7. Cand auziti soneria temporizatorului, care indica scurgerea timpului de pregatire setat,
scoateti vasul din aparat.
Sfat: Puteti regla temperatura sau timpul in functie de gusturile dvs. in timpul utilizarii. Setarile
dvs. vor fi pastrate timp de aproximativ un minut dupa ce veti scoate vasul din corpul friteuzei.
8. Verificati daca ingredientele sunt gatite suficient.
Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati vasul Thapoi in aparat si setati
temporizatorul la cateva minute suplimentare.
9. Pentru a scoate ingredientele (ex: cartofi prajiti), scoateti oala din friteuza si asezati-o pe un
suport termorezistent.

Nu intoarceti oala cu susul in jos cu suportul/ gratarul inca atasat de ea, deoarece orice
exces de ulei care a fost adunat la fundul oalei se poate scurge pe ingrediente.
Oala_si_ingredientele sunt fierbinti, din vas pot iesi aburi _in functie de tipul
ingredientelor din friteuza.

10. Goliti cosul intr-un vas alimentar sau pe o farfurie.
11. Cand un preparat este gata, friteuza cu aer cald este gata instantaneu pentru gatirea unei
alte retete.

INSTRUCTIUNI PANOU DE CONTROL




Instructiuni de operare:

Tasta 1

Odata ce cosul este plasat corect in corpul aparatului, tasta de pornire se va aprinde. Apasati
tasta de pornire va face sa emita un bip, iar ecranul de afisare va afisa temperatura implicita
de 200°C, in timp ce indicatorul luminos al tastei de pornire clipeste. Apasarea a doua oara a
tastei Pornire va incepe procesul de gatit. Apasarea tastei de pornire timp de 2 secunde va
opri aparatul in timpul gatitului va aparea pe ecran ,OFF”. Ledul END” se stinge, iar
ventilatorul se opreste 15 secunde mai tarziu, intregul aparat incetand sa functioneze.

Nota: In timpul gatirii, puteti atinge tastele pentru a intrerupe si a incepe procesul de gétit.

/Y9 _ Butonul de pornire

Tasta 2 @ — Tasta memento.

Dupa apasarea acestui buton, va exista o functie de memento a aparatului.

Tasta 3 — Meniul de programe.
Apasati tasta apoi apasati pentru a porni programul.

Selectati modul de gatire , tasta de meniu si tasta de preincalzire se aprind in acelasi
timp. Dupa alegerea modului de preparare apasati tasta pentru a incepe prepararea.

De indata ce incepe incalzirea, luminile indicatoare ale tastei de pornire, tastei de incalzire si
meniul corespunzator sunt intotdeauna aprinse, restul sunt stinse. Avertizorul va suna o data
n timpul pre-gatirii, temperatura nu poate fi reglata.

Pentru a opri gatirea, apaasati pe tasta de pornire . in acelasi timp, aparatul intra n
modul de selectare a meniului.

Daca sertarul pentru gatire este scos si apoi introdus din nou, aparatul intrd in modul de gatit;
daca aparatul se opreste din preincalzire, dar nu functioneaza timp de 20 de minute, aparatul
intra Tn modul de asteptare; sau sertarul este scos pentru cateva minute fara a fi introdus din
nou fhapoi, aparatul intra in modul de asteptare.

Tasta 4 @ — Modul pentru dezghetare.

Dezghetati alimente prin apasarea tastei de dezghetare, tasta de timp sau temperatura poate
fi folosita pentru a adauga sau scadea, functia de dezghetare este pornita, indicatorul luminos
este aprins.

8o
Tasta 5 \>¥ — Tasta predefinita.

Comutator de control al temperaturii.



Tasta 6 si Tasta 7 O — Tastele pentru scaderea si cresterea controlului
temperaturii.

A

. : . Min . . .
Indicator luminos “9”7 &) si “8” = - Indicatoare de temperatura/temporizator.

Indicator luminos “10 ”m si Indicator luminos “11” — Atentionare de preincalzire/
amestecare pentru preparatul ales.

Setari

Tabelul de mai jos va va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru ingredientele preparatului
dvs.

Nota: Retineti ca aceste setari sunt doar indicatii. Deoarece ingredientele difera ca origine,
marime, forma si marca, nu putem garanta ca acestea sunt cele mai bune optiuni pentru
ingredientele dvs.

Deoarece tehnologia ,Rapid Air" reincalzeste instantaneu aerul din interiorul aparatului,
scoaterea pentru putin timp a oalei din aparat in timpul functionarii programului cu aer cald nu
afecteaza procesul de gatire.

Sfaturi

- Preparatele mai mici necesita de obicei un timp de gatire mai scurt decat preparatele mai
mari.

- O cantitate mai mare de ingrediente necesita un timp de preparare mai mare, iar o cantitate
mai mica de ingrediente necesita un timp de preparare mai scurt.

- Amestecarea ingredientelor mai mici la jumatatea timpului de preparare optimizeaza
rezultatul final si poate ajuta la prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

- Adaugati putin ulei la cartofii proaspeti pentru un rezultat crocant. Prajiti ingredientele in
friteuza cu aer cald in cateva minute dupa ce ati adaugat uleiul.

- Nu pregatiti ingrediente extrem de grase in friteuza cu aer cald.

- Gustarile care pot fi preparate in cuptor pot fi preparate si in friteuza cu aer cald

- Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

- Folositi foi de aluat sau foietaj pentru a pregati gustari delicioase simplu si rapid. Aluatul
procesat necesita, de asemenea, un timp de preparare mai scurt decat aluatul pregatit in
casa.

- Puneti o folie de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza cu aer cald daca doriti sa
coaceti o prajitura sau daca doriti sa gatiti preparate umplute.

- Puteti folosi friteuza cu aer cald si pentru a incalzi rapid orice preparat. Pentru a reincalzi
mancarea deja preparata, setati temperatura la 150 °C timp de pana la 10 minute.

Cantitate (g) Timp Temperatura Necesita
Preparet _ ,
(min-max) (min) °C amestecare
Cartofi prajiti | 100-800 15-25 160-200 amestecare

Ciocanele 1000-1500 30-40 190-200 amestecare




Friptura 100-300 10-20 180-200 amestecare
Peste 100-500 15-25 160-200 amestecare
Gratar 100-500 15-20 180-200 amestecare
Pizza 6-10inch 15-18 150-180

Aripioare 300-700 15-25 180-200 amestecare
Creveti 100-500 12-15 160-180

Prajituri 100-300 15-20 120-160

Burger 100-500 7-14 160-180

Decongelare | 100-500 20-40 60-80

Legume 100-800 15-25 160-180

Nota: Adaugati 3 minute la timpul de preparare cand incepeti sa prajiti daca friteuza cu aer
cald este rece.

Curatarea aparatului

Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.

Oala si gratarul antiaderent. Nu folositi ustensile metalice de bucatarie sau materiale

abrazive pentru curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent.

1 Scoateti stecherul din priza si I1asati aparatul sa se raceasca.

Nota: Scoateti oala pentru ca friteuza cu aer cald sa se raceasca mai rapid.

2 Stergeti exteriorul aparatului cu o carpa umeda.

3 Curatati vasul si suportul cu apa fierbinte, putin lichid de spalat vase si un burete neabraziv.
Puteti folosi lichid degresant pentru a indeparta orice murdarie ramasa.
Sfat: Daca murdaria este lipitd de suport sau de fundul vasului, umpleti vasul cu apa
fierbinte si cu detergent de vase. Puneti gratarul in oala si lasati sa se inmoaie aproximativ
10 minute.

4 Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si un burete neabraziv.

5 Curatati elementul de incalzire cu o perie de curatare pentru a indeparta eventualele
reziduuri alimentare.

Depozitare

1 Deconectati aparatul si lasati-l sa se raceasca.
2 Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

Mediu Ttnconjurator

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile menajere cand acesta nu mai poate fi utilizat, ci
predati-I intr-un punct oficial de colectare pentru reciclare. Facand acest lucru, contribuiti la
conservarea mediului.

Garantie si service
Daca aveti nevoie de service, informatii sau aveti o problema, va rugam sa contactati centrul
local de service autorizat sau vanzatorul.



Depanare

Problema Cauza posibila Solutie
Aparatul nu este Introduceti stecherul intr-o priza de perete cu
Friteuza nu conectat la priza. impamantare.
functioneaza. Nu ati setat Setati temporizatorul la timpul de pregatire necesar
cronometrul. pentru a porni aparatul.

Preparatele prajite
sau coapte cu
friteuza cu aer nu
sunt gatite
suficient.

Cantitatea de
ingrediente din cos este
prea mare.

Pune mai putine ingrediente in cos. Preparatele
mai mici sunt prajite/ coapte mai uniform.

Temperatura setata este
prea scazuta.

Setati butonul de temperatura la temperature dorita

(vezi sectiunea ,Setari” din capitolul ,Instructiuni de
operare”).

Timpul de pregatire este
prea scurt.

Setati cronometrul la timpul de pregatire necesar

(vezi sectiunea ,Setari” din capitolul ,Instructiuni de
operare”).

Ingredientele se
prajesc neuniform
n friteuza cu aer.

Anumite tipuri de
ingrediente trebuie
amestecate la
jumatatea timpului de
preparare.

Ingredientele care se afla unele peste altele (ex:
cartofi prajiti) trebuiesc amestecate la jumatatea
timpului de preparare. Consultati sectiunea ,Setari”
din capitolul ,Instructiuni de operare”.

Preparatele nu
sunt crocante cand
ies din friteuza cu
aer.

Gustare este menita sa
fie preparata intr-o
friteuza clasica cu ulei si
nu in cea cu aer cald.

Folositi produse semipreparate sau ungeti cu putin
ulei ingredientele pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce
corect oala in
aparat.

Sunt prea multe
ingrediente in oala.

Nu umpleti oala dincolo de indicatia MAX.

Grilajul/ gratarul nu este
asezat corect in oala.

Impingeti suportul in jos in oala pana cand acesta
devine stabil.

lese fum alb din
aparat.

Pregatiti ingrediente
grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza cu aer, o
cantitate mare de ulei se va scurge in oala. Uleiul
produce fum alb si oala se poate incéalzi mai mult
decat de obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul
sau rezultatul final.

Vasul mai poate contine
reziduuri de grasime de
la utilizarea anterioara.

Fumul alb este cauzat de incalzirea grasimii in
oala. Asigurati-va ca ati curatat corect oala dupa
fiecare utilizare.

Cartofii prajiti
proaspeti sunt
prajiti neuniform in
friteuza cu aer.

Nu ati folosit tipul potrivit
de cartofi.

Cand folositi cartofi proaspeti asigurati-va ca raman
nemiscati in timpul prajirii.

Nu ati clatit bine cartofi
inainte de prajire.

Clatiti bine cartofi pentru a indeparta amidonul din
exteriorul acestora.

Cartofii prajiti
proaspeti nu sunt
crocanti cand ies
din friteuza cu aer.

Calitatea crocanta a
cartofilor prajiti depinde
de cantitatea de ulei si
apa din cartofi.

Asigurati-va ca uscati bine cartofi inainte de a
adauga putin uleiul.

Taiati cartofi in bucati mai mici pentru un rezultat
mai crocant.

Adaugati putin mai mult ulei pentru un rezultat mai
crocant.




Eliminarea corecta a acestui produs

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in
intreaga UE. Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii umane prin eliminarea
necontrolatéd a deseurilor, reciclati-le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a
resurselor materiale. Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare
si colectare sau contactati comerciantul de unde a fost achizitionat produsul. Ei pot lua acest produs
pentru reciclare sigura astfel incat sa protejam mediul inconjurator.




